
S U S H I
SIGNATURE ROLLS

CALIFORNIA ROLL 	 24,50  
SNOWCRAB, CUCUMBER, AVOCADO & TOBIKO 
B C D F G

EBI – TEN ROLL 	 23,00  
TEMPURA PRAWNS, AVOCADO, 
FLAMED SALMON & UNAGI-SAUCE / A B D F 

SPICY TUNA ROLL 	 24,00 
TUNA, AVOCADO & CHILI MAYONAISE/ A D F 

SALMON LOVERS 	 22,00  
SALMON, CURED SALMON, IKURA, CHIVES 
& CUCUMBER / A D F 

FOIE GRAS PUERTO PORTALS ROLL 	 38,00 
DUCKLIVER, ASPARAGUS, TRUFFLE, SHIITAKE,  
FLAMED BEEF / A F O 

KINOKO ROLL	  19,00 
ENOKI, TEMPURA ASPARAGUS, SALAD, 
CAROTTS & MINT / VEGAN / A E F H O 

HOT LUCY ROLL 	 21,00  
TUNA, SALMON, PRAWNS, AVOCADO, 
ASPARAGUS & MINT / A F D E 

SOMETHING
EXTRAORDINARY?
GILLARDEAU N°3 OYSTER WITH 
BLOODY MARY  / A F L O R              per piece	 6,50

KING CRAB LEGS, PRAWNS FROM  
SOLLER OR LOBSTER / BG  regarding to the  MARKET

LET US

S U R P R I S E  YO U !
LUCY’S SHARING MENÜ 
FROM 4 PERSONS (TABLE SERVICE) 
EVERYTHING TO SHARE IN THE MIDDLE OF THE TABLE

STARTERS, SUSHI-SASHIMI  
& MAIN-COURSES                              P.P	 78,00

+ DESSERTS                                          P.P 	 84,00 
	  

S TA RT E RS
CLASSICS
EDAMAME WITH TRUFFLE & FLEUR DE SEL	 9,50 
VEGAN/ F

TUNA TATAR WITH WAKAME 	 22,00 
& HERBAL AIOLI	   
A C F E H D  	

BABY SPINACH SALAD WITH MISO	  19,00 
TRUFFLE VINAIGRETTE 
VEGETERIAN / A D F E G  	

CLASSIC MISO SOUP WITH TOFU,	 9,00 
ALGAE & MUSHROOMS / A D F H O 	

“TARTE FLAMBÉE”  WITH BACON,	 27,00 
LEEK, MUSHROOMS & TRUFFLE	
A C G  	

ROASTED ARTICHOKES WITH FREE	 21,00 
RANGE EGG & IBERIAN HAM	   
C G L O  	  

BEEF TATAR WITH QUAIL EGG, 	 32,00 
CREME FRAICHE & POTATO-RÖSTI	  
A C D G M O  	

NIGIRI VARIATION CHEF’S SELECTION	 34,00 
7 ST. / A C B D F G E H R 

PLEASE ASK YOUR HOST FOR OUR CLASSIC  
NIGIRI, HOSOMAKI AND SUSHI SELECTION.

TUNA SASHIMI / D 	 24,00

SALMON SASHIMI / D	  22,00

KINGFISH / HAMACHI SASHIMI / D 	 24,00 

NEW STYLE HAMACHI SASHIMI WITH	 27,00 
CHILI & CILANTRO / A D F H	  

FLAMED SALMON SASHIMI	 28,00 
WITH TRUFFLE VINAIGRETTE / A D F H 

SASHIMI MORIAWASE 	 58,00 
TUNA, SALMON, WHITE FISH, EBI, 
OCTOPUS 18 STK,/  AFDB

///////////////////////////////////////////////////////////////

/////////////////////////////////////////////////////////////////

AND MORE!
COLOURED TOMATO CEVICHE	 19,00 
WITH POMEGRANATE & CILANTRO	  
VEGAN / A F M H 	

GRILLED SQUID WITH WAFU SAUCE	 24,00 
& BLACK ALGAE / A E F O R

TIGER PRAWNS IN FILO PASTRY 	 21,00 
WITH SHISO & CHILI (4 pieces) / A B C H 

LOBSTER TEMPURA WITH	 34,00 
LEMON-TERREGON-SAUCE ROUILLE	

GYOZAS À LA BOUILLABAISSE	 26,00 
WITH PEAS & DILL / A B C D G H L O R 

ORGANIC CHICKEN SALAD 	 21,00 
À LA ORANGE WITH SANSHO PEPPER     
A E F H M  	

LUKEWARM CHOCOLATE CAKE 	 17,00 
WITH STRAWBERRIES  
& VANILLA ICE CREAM 
A C F G H  	

FLAMED CREME BRÛLÉE	 10,50 
A C E G H O 	

CHEESECAKECREME 	 12,00 
WITH SALTY CRUMBLES & BLUEBERRIES 
A E G H

APPLE BEIGNET WITH VANILLA FOAM	 12,00 
A C E G H O 	

VARIATION OF MACARONS 	 9,50 
(4 UNIDS.) 
A C G H 	

“SWEET” BENTO BOX 	 34,00 
FOR 2 PER. 
A C E F G H O

	

O H  S O
       SW E E T.

SASHIMI & NEW STYLE

L U CY  WA N G  WHAT ELSE...

“NASU DENGAKU” GLACED MISO 	 19,00 
EGGPLANT WITH SESAME & HERBS 

VEGAN / A D E F H O 	

STICKY KOREAN RIBS WITH CUCUMBER 	 32,00 
SALAD & HORSERADISH / A C D E FG H L M O	

YAKINIKU RIB-EYE WITH BROCCOLI	 44,00 
& ALMONDS / A C E F G H L O	

A L L  T I M E  CLASSICS

PEPPERED TUNA STEAK WITH TOMATO	 34,00 
& RED MISO SAUCE / A D F G H L O 	

CLASSIC MISO BLACK COD	 52,00 
WITH WAN-TAN/ A D E F H O

ROASTED DUCK WITH KIMCHI	 34,00 
CABBAGE & DUCK JUS / A C E F G O  	

ROASTED FOIE GRAS WITH FRENCH	 38,00 
FRIES, EGG & BLACK TRUFFLE SAUCE 

A C G  	

PRIME FILLET WITH SHIITAKE MUSHROOMS	 52,00 
& GREEN ASPARAGUS / A F G H  	

////////////////////////////////////////////////////////////////////

/////////////////////////////////////////////////////////////////



S U S H I
SIGNATURE ROLLS

CALIFORNIA ROLL 	 24,50  
CANGREJO NIEVE, PEPINO, AGUACATE & TOBIKO  
B C D F G

EBI – TEN ROLL 	 23,00  
LANGOSTINOS EN TEMPURA, SALMÓN FLAMBEADO 
& SALSA UNAGI / A B D F 

SPICY TUNA ROLL 	 24,00 
ATÚN, AGUACATE & KIMCHEE / A D F 

SALMÓN LOVERS 	 22,00  
SALMÓN MARINADO, IKURA, CEBOLLINO & PEPINO 
A D F 

FOIE GRAS PUERTO PORTALS ROLL 	 38,00 
FOIE GRAS, ESPÁRRAGOS, TRUFA, SHITAKE,  
SOLOMILLO DE TERNERA / AFO 

KINOKO ROLL	  19,00 
ENOKI, ESPÁRRAGOS, COGOLLOS,  
ZANAHORIA & HIERBABUENA/ VEGANO / A E F H O 

HOT LUCY ROLL 	 21,00  
ATÚN, SALMÓN, GAMBAS, AGUACATE, 
ESPÁRRAGOS & HIERBABUENA / A F D E 

VARIACIÓN DE NIGIRIS  	 34,00 
(SELECCIÓN DEL CHEF ) 	  
7 PIEZAS / A C B D F G E H R

PREGUNTE A SU ANFITRIÓN POR LA SELECCIÓN  
CLÁSICA DE NIGIRI, HOSOMAKI Y SUSHI.

ALGO
EXTRAORDINARIO?
OSTRAS GILLARDEAU N°3  
CON BLOODY MARY / A F L O R        por unid.	 6,50

CANGREJO, GAMBAS DE SÓLLER  
O BOGAVANTE  
BG   según OFERTA Y MERCADO 

L U CY  WA N G  QUÉ MÁS?

“NASU DENGAKU” MISO, BERENJENA 	 19,00 
CON SÉSAMO & HIERBAS / VEGANO 

A D E F H O 	

COSTILLAS DE CERDO ESTILO COREANO 	 32,00 
CON ENSALADA DE PEPINO / A C D E F G H L M O	

LOMO ALTO DE TERNERA YAKINIKU 	 44,00 
CON BRÓCOLI Y ALIOLI DE AJO NEGRO	  
A C E F G H L O	

DÉJANOS

S O R P R E N D E RT E !
MENÚ LUCY PARA COMPARTIR  
A PARTIR DE 4 PERSONAS 
TODO PARA COMPARTIR EN EL CENTRO DE LA MESA

ENTRANTES, SUSHI-SASHIMI  
Y PLATOS PRINCIPAL                          P.P	 78,00

+ POSTRES                                           P.P 	84,00 
	  

E N T R A N T E S
PARA EMPEZAR
EDAMAME CON TRUFA Y FLOR DE SAL	 9,50 
VEGANO/ F

TARTAR DE ATÚN CON ENSALADA	 22,00 
DE ALGAS Y ALIOLI DE HIERBAS	   
A C F E H D  	

ENSALADA DE  ESPINACA	  19,00 
CON VINAGRETTA DE MISO-TRUFA 
VEGETERIANO / A D F E G  	

SOPA DE MISO CON SETAS,	 9,00 
TOFU Y WAKAME  / A D F H O 	

TARTA FLAMBÉE CON BACON,  	 27,00 
PUERROS & TRUFA DE VERANO	
A C G  	

ALCACHOFAS FRITAS CON HUEVO 	 21,00 
POCHADO & JAMÓN IBÉRICO	   
C G L O  	  

TARTAR DE TERNERA CON HUEVO	 32,00 
DE CODORNIZ Y RÖSTI DE PATATAS	  
A C D G M O  	

A L L  T I M E  CLÁSICOS

STEAK DE ATÚN CON PIMIENTA ROSA, 	 34,00 
TOMATES & SALSA MISO ROJA  / A D F G H L O 	

CLÁSICO MISO BACALAO NEGRO	 52,00 
CON WAN-TAN / A D E F H O

PATO CRUJIENTE CON KIMCHI, 	 34,00 
CACAHUETES, MANGO & SALSA DE PATO 
A C E F G O  	

FOIE GRAS CON PATATAS FRITAS, 	 38,00 
HUEVO Y SALSA DE TRUFA NEGRA / A C G  	

SOLOMILLO DE TERNERA CON SETAS 	 52,00 
SHITAKE Y ESPÁRRAGOS VERDES / A F G H  	

///////////////////////////////////////////////////////////////

O H  TA N
      D U LC E .

SASHIMI DE ATÚN / D 	 24,00

SASHIMI DE SALMÓN/ D	  22,00

SASHIMI DE HAMACHI / D 	 24,00

NUEVO ESTILO HAMACHI SASHIMI 	 27,00 
CON CHILI & CILANTRO / A D F H	

SASHIMI DE SALMÓN FLAMBEADO 	 28,00 
CON SALSA PONZU DE TRUFA / A D F H 	

SASHIMI MORIAWASE 	 58,00 
ATÚN, SALMÓN, PESCADO BLANCO, EBI,  
PULPO 18 PIEZAS /  AFDB

SASHIMI & NUEVO ESTILO

////////////////////////////////////////////////////////////////////

Y MÁS!
CEVICHE DE TOMATES 	 19,00 
CON GRANADAS Y CILANTRO	  
VEGANO/ A F M H 	

CALAMAR A LA PLANCHA 	 24,00 
CON SALSA WAFU & PEREJIL / A E F O R

LANGOSTINOS CRUJIENTES / A B C H 	 21,00

TEMPURA DE BOGAVANTE CON 	 34,00 
AZAFRÁN - ESTRAGÓN - SALSA ROUILLE 	

GYOZAS A LA BOUILLABAISSE	 26,00 
CON GUISANTES Y ENELDO	
A B C D G H L O R  	

ENSALADA DE POLLO ORGÁNICO 	 21,00 
A LA ORANGE CON PIMIENTA SANCHO     
A E F H M  	

COULANT DE CHOCOLATE 	 17,00 
CON FRESAS & HELADO DE VAINILLA 
A C F G H  	

CREME BRÛLÉE FLAMBEADO 	 10,50 

A C E G H O 	

CREMA DE QUESO CON ARÁNDANOS	 12,00  
& CRUMBLE SALADO  
A E G H

BEIGNET DE MANZANA	 12,00 
CON ESPUMA DE VAINILLA 
A C E G H O 	

SELECCIÓN DE MACARONS (4 UNIDS.)	 9,50 
A C G H	

BENTO BOX  “DULCE” PARA 2 PER.	 34,00 
A C E F G H O	

////////////////////////////////////////////////////////////////////

////////////////////////////////////////////////////////////////////


