
“NASU DENGAKU” MISO GLASIERTE AUBERGINE MIT SESAM & KRÄUTER /VEGAN  18.00

PULPO VOM BBQ MIT PFIFFERLING-KARTOFFEL RAGOUT & GERÄUCHERTEM PAPRIKA  34.00

WOLFSBARSCH VOM HOLZKOHLE GRILL MIT COCO BOHEN UND MUSCHELN  38.00

PFEFFERSTEAK VOM THUNFISCH MIT TOMATEN & ROTER-MISO SAUCE  34.00

KLASSISCHER MISO BLACK COD MIT GEGRILLTEN SALATHERZEN  48.00

ELSÄSSER FLAMMKUCHEN MIT BAUCHSPECK UND SOMMER TRÜFFEL  29.00

BAUERNENTE MIT KIMCHIKRAUT, ERDNÜSSEN, MANGO & ENTEN-JUS  34.00

GEBRATENE FOIE GRAS MIT POMMES FRITES, EI & SCHWARZER TRÜFFEL SAUCE  34.00

KOREANISCHE SPARE RIBS MIT GURKENSALAT  29.00

US RINDERFILET MIT SHIITAKE-PILZEN & GRÜNEN SPARGEL  48.00

YAKINIKU RIB-EYE (300G) MIT BROKKOLI & SCHWARZER KNOBLAUCH ALIOLI  42.00

JAPANISCHES WAGYU A5 KAGOSHIMA AM HIBACHI GRILL (FÜR 100GR.)  62.00

VORSPEISEN
EDAMAME MIT FLEUR DE SEL & TRÜFFEL / VEGAN 9.00

TOMATEN CEVICHE MIT GRANATAPFEL 
& KORIANDER / VEGAN  18.00

BABYSPINAT SALAT MIT TRÜFFEL-MISO 
VINAIGRETTE / VEGETARISCH  18.00

TUNA TARTAR MIT ALGENSALAT & KRÄUTER-AIOLI  22.00

GUILLARDEAU-AUSTERN N.2 MIT GURKEN-RELISH  pro Stück 8.00

NEW STYLE BABYSTEINBUTT SASHIMI FÜR 2 PERSONEN  38.00

KNUSPRIGE GARNELEN MIT SHISO 19.00

GYOZAS ALA BOUILLABAISSE MIT ERBSEN & DILL  24.00

BIO HÜHNCHEN SALAT ALA ORANGE 
MIT SANCHOPFEFFER  19.00

GEGRILLTER CALAMAR MIT WAFU SAUCE & PETERSILIE  22.00

KLASSISCHE MISO SUPPE MIT TOFU & WAKAME  9.00

GEBRATEN ARTISCHOCKEN MIT  
FREILAND EI & IBERISCHEN SCHINKEN  21.00

RINDERTARTAR MIT HERRINGS KAVIAR 
& POMMES ALLUMETTES  34.00

SUSHI - SASHIMI
CALIFORNIA ROLL  23.00 
Schneekrabbe, Gurke,  Avocado & Tobiko

EBI - TEN ROLL  21.00 
Tempura Garnele,  Avocado, Flambierter Lachs & Unagi Sauce

SPICY TUNA ROLL  24.00 
Tuna,  Avocado & Kimchee

SALMON LOVERS  21.00 
Lachs, Räucherlachs,  Avocado, Frischkäse & Spinat

KINOKO ROLL / VEGAN  18.00 
Pilzen, Gurke, Spargel, Karotte

FOIE GRAS PUERTO PORTALS ROLL  34.00 
Foie gras, Trüffel, Spargel, Flambiertes Rinderfleisch & Shiitake

GOLDEN CAVIAR ROLL  68.00 
10g Ossietra Kaviar, 24k Gold, Lachs, Cream fraich & Schnittlauch

HOT LUCY ROLL  21.00 
Tuna, Lachs, Ebi, Avocado, Spargel & Minze

NEW STYLE HAMACHI SASHIMI MIT CHILI & KORIANDER 26.00

TUNA TORO TATAKI MIT JUNGLAUCH & KNOBLAUCH  32.00

THUNFISCH SASHIMI  23.00

LACHS SASHIMI  21.00

SASHIMI MORIAWASE 18 STÜCK  54.00 
Tuna, Lachs, Weißerfisch, Pulpo, Ebi

NIGIRI MORIAWASE 7 STÜCK “Chefs Selection” 32.00 

HAUPTGÄNGE

DAR RESTAURANT HAT INFORMATIONEN ÜBER DIE ALLERGIEN UND NAHRUNGSMITTELUNVERTRÄGLICHKEITEN, BITTE FRAGGEN SIE UNSERE MITARBEITER- Verordnung (EU) Nº 1169/2011

B A R ,  C A F É ,  B R A S S E R I E  &  S U S H I

ZHERO HOTEL GROUP TM

LUCY’S EMPFEHLUNG: “SHARING MENU” (MIN. 4 PERSONEN) p.p.p. 72.00



ENTRANTES
EDAMAME CON FLOR DE SAL & TRUFA / VEGANO  9.00

CEVICHE DE TOMATES CON GRANADAS 
& CILANTRO / VEGANO  18.00

ENSALADA BABY ESPINACAS CON VINAGRETA  
DE TRUFA Y MISO /  VEGETARIANA 18.00

TARTAR DE ATÚN CON ENSALADA  
DE ALGAS & ALIOLI DE HIERBAS  22.00

OSTRAS GUILLARDEAU N.2 CON RELISH DE PEPINO  por pieza 8.00

NUEVO ESTILO SASHIMI DE RODABALLO PARA 2 PERSONAS  38.00

GAMBAS CRUJIENTES CON SHISO 19.00

GYOZAS A LA BOUILLABAISSE  
CON GUISANTES & ENELDO  24.00

ENSALADA DE POLLO ORGÁNICO  
A LA ORANGE CON PIMIENTA SANCHO  19.00

CALAMAR A LA PLANCHA CON SALSA WAFU & PEREJIL  22.00

SOPA MISO CLÁSICA CON TOFU & WAKAME  9.00

ALCACHOFAS FRITAS CON HUEVO POCHADO 
& JAMÓN IBÉRICO 21.00

TARTAR DE TERNERA CON CAVIAR  
DE ARENQUES & PATATAS FRITAS  34.00

SUSHI - SASHIMI
CALIFORNIA ROLL  23.00 
Cangrejo de nieve, pepino, aguacate y tobiko

EBI - TEN ROLL  21.00 
Camarones en tempura, aguacate, salmón flambeado y salsa Unagi

SPICY TUNA ROLL  24.00 
Atún, aguacate y kimchee

SALMON LOVERS  21.00 
Salmón, salmón ahumado, aguacate, queso crema y espinacas

KINOKO ROLL / VEGANO  18.00 
Setas, pepino, espárragos, zanahoria

FOIE GRAS PUERTO PORTALS ROLL  34.00 
Foie gras, trufa, espárragos, ternera flambeada y shiitake

GOLDEN CAVIAR ROLL  68.00 
10gr. ossietra caviar, 24k oro, salmón, cream fraich, cebollino

HOT LUCY ROLL 21.00 
Atún, salmón, ebi, avocado, espárragos y menta

NUEVO ESTILO HAMACHI SASHIMI CON CHILE  Y CILANTRO 26.00

TATAKI DE VENTRESCA DE ATÚN CON SOFRITO Y AJO   32.00

SASHIMI DE ATÚN  23.00

SASHIMI DE SALMÓN  21.00

SASHIMI MORIAWASE 18 PIEZAS 54.00 
Atún, salmón, pescado blanco, pulpo, ebi

NIGIRI MORIAWASE 7 PIEZAS  “Selección del Chef”  32.00

ESTE ESTABLECIMIENTO DISPONE DE INFORMACIÓN EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS, PREGUNTE A NUESTRO PERSONAL - Reglamento (EU) Nº 1169/2011

PLATOS PRINCIPALES

“NASU DENGAKU” MISO, BERENJENA CON SÉSAMO & HIERBAS / VEGANO  18.00

PATA DE PULPO CON PATATAS, REBOZUELOS Y PIMIENTOS DE LA VERA  34.00

LUBINA A LA PARRILLA CON ALUBIAS DE COCO Y ALMEJAS  38.00

STEAK DE ATÚN CON PIMIENTA ROSA,TOMATES & SALSA MISO ROJA  34.00

 CLÁSICO MISO BACALAO NEGRO CON COGOLLOS BRASEADOS  48.00

 TARTA FLAMBEE CON BACON, PUERROS & TRUFA DE VERANO  29.00

PATO CRUJIENTE CON KIMCHI, CACAHUETES, MANGO & SALSA DE PATO  34.00

 FOIE GRAS CON PATATAS FRITAS, HUEVO Y SALSA DE TRUFA NEGRA  34.00 

COSTILLAS DE CERDO COREANA CON ENSALADA DE PEPINO  29.00

SOLOMILLO DE TERNERA CON SETAS SHIITAKE Y ESPÁRRAGOS VERDES 48.00

RIB-EYE (300G) YAKINIKU CON BRÓCOLI Y ALIOLI DE AJO NEGRO  42.00

 WAGYU DE JAPÓN A5 KAGOSHIMA AL HIBACHI (POR 100GR.)  62.00

B A R ,  C A F É ,  B R A S S E R I E  &  S U S H I

ZHERO HOTEL GROUP TM

RECOMENDACIÓN DE LUCY: “MENÚ PARA COMPARTIR” (MÍN. 4 PERSONAS) p.p. 72.00


